Mensile Data 08-2010

ATAYOLA

B NEWS-{00d

Novita in cucina

Ogni mese scopriamo e selezioniamo per voi alcuni tra i prodotti che si tfrovano sul mercato

BALSAMICO in tutte le salse

L'aceto balsamico & comunemente ritenuto un prodotto “nobile”, dalle caratteristiche
peculiari date sia dalla provenienza che dal tipo di invecchiamento. Monari Federzoni
porta a tavola il gusto dell’autentico Aceto Balsamico di Modenda Igp con un'ampia
offerta di condimenti e di formati in continuo ampliamento. Il profumo dell’Aceto
Balsamico di Modena Igp si sposa alla fragranza e ai sapori mediterranei delle verdure
dell’orto in queste nuove, deliziose salse. Oggi in fre diversi gusti: con cipolle, peperoni
o pomodori secchi. Le Salse Bals&Co arricchiscono di sapore e fantasia le pietanze,
frasformando ogni piatto in una ricetta ricercata.

www.monarifederzoni.it

2z, Dolci e NATURALI DELIZIE

Rachelli presenta la novitd prodotto 2010: I'ampliomento
della linea Gildo Rachelll Maestro con Tiramisu, Panna
Cotta, Profiteroles. La bontd

artigianale di questi prodotti & ——

garantita dalla selezione degli = 7z
ingredienti impiegati, tutti di = w5 i
elevata qualitd, caratterizzati
dall’assoluta assenza di

conservanti, aromi e coloranti. Realizzati seguendo alimentare
le ricette dettate dalla tradizione, questi dessert si St
distinguono per la semplicitd con cui vengono preparati e Lirsrrrisun europeO

che ne fanno prodotti davvero unici. S
Il Programma, finanziato dalla

\
\ . Commissione Europea, dallo
Stato ltaliano e redlizzato
_________________________ dai Consorzi dei Produttori di
o "1 Mele Alto Adige Igp, Speck
. FRU"A Ol CUCCh|O|O Alto Adige Igp e Vini Doc Alto
Adige, costituisce, aftraverso
una serie di azioni da realizzare
nell’arco di tre anni, un valido
strumento per diffondere la
conoscenza dei marchi di
qualita altoatesini presso i

www.rachelli.it
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Cambia la confezione, cambia il vasetto e un |
po' anche il contenuto, con I'aggiunta di un
terzo nuovo gusto, Olfre all’albicocca-pesca e |
ai frutti di bosco, ora anche fragole, fragoline |
e melograno. La Rigoni di Asiago presenta la i
nuova Fruttdsa, prodotto unico sul mercato che ' consumatori e le categorie
si rifa ad una ricetta originale degli antichi Cimbori, professionali dell importazione
primi abitanti dell’ Altopiano di Asiago. Fruttésa, I e della distribuzione alimentare.
¢ frutta fresca, bella e sana, perché biologica, | llmarchio di qualita garantisce
le cui gualitd vengono salvaguardate da una | lasicurezza e la tutela del
conservazione offimale. Frutta che si avvale del consumatore attraverso il
processo di lavorazione a bassa temperatura, pastorizzata e raffreddata in tfempi rapidi l controllo di tutte le fasi della
per mantenere sapore e qudlita nutritive. Da gustare al cucchidio, la si pud consumare I filiera produttiva, eliminando cosi
in qualsiasi momento della giornata, come spuntino sano e saporito. | possibili confraffazioni.
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www.suedtiroler-originale.info

www.rigonidiasiago.com
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Rigoni

www.ecostampa.it
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