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Un packaging tutto natalizio p re i
gusto e la gpnumm del formaggio trentino
Con I'approssimarsi delle festivita TRENTINGRANA si propone al

delle feste, rispettando I'esigenza di mantenere intatta a
lungo la freschezza del prodotto. TRENTINGRANA diventa cosi

ersatilita, per creare sfiziosi aperitivi o insaporire

pasto con un buon bicchiere di vino.

_consumatore in un'allegra e accattivante veste che evidenzia la |
picita e provenienza del prodotto. Ideale quale strenna |
natalizia per le aziende o pacco dono per le famiglie, |
¢ disponibile in confezioni da 1 kg. |l nuovo packaging |
riprende, nei colori e nelle immagini, 'iconografia classica |

. protagonista in tavola, grazie alla sua dolcezza e alla sua |

primi e secondi piatti, oppure da gustare a fine |

Redoro sotto |’albero é...
Bauletto Gourmet - 1 litro olio extravergine integrale di oliva
Redoro - sapore fragrante tipico dell'olio non filtrato, 1 litro olio
extravergine di categoria superiore Redoro - olio estratto in Italia
da olive coltivate in ltalia, 1 vasetto g 170 zucchine alla brace bio,
1 vasetto g 180 di olive snocciolate, 1 vasetto g 170 di carciofini

alla brace bio — tutto in olio extravergine Redoro.

Scatola Gourmet - 1 Recioto Valpolicella Valpantena doc 75
1 Pasta campanelle multicolori sacchetto 500 gr, 1 crema di olive
verdi vasetto 180 gr, 1 Spumante Brut Metodo Charmat selezione
Redoro 75 cl, 1 Condimento a base di Olio Extra Vergine di Oliva alle
Erbe Aromatiche 100 ml. 1 Condimento a base di Olio Extra Vergine di
Oliva al Limone 100 ml, 1 vasetto g 170 melanzane alla brace bio, 1
vasetto g 170 zucchine alla brace bio, 1 vasetto g 170 cipolline alla
brace bio, 1 olio extra vergine integrale di oliva redoro 0,75 |, 1 olio
extra vergine integrale di oliva redoro 0 50 |, 1 aceto balsamico di
Modena 50 cl. Info: www.redarogourmet.cor :

REDOROY

7a, affidabilita. Ecco dunque lafunz:onecs ‘*Combmmenr
mente automatic: basta scegliere il fivello tf finitur

e arrosti, pollame, pesce, grigliate, verdure, pa

cosi come i processi di rigenerazione, affumicat

Zione in barattolo, cotture a bassa temperatura

no puntualmente portati a termine dal Combistar )
p@sﬂbﬂe anche gfaZte al grande pannello eonundi -
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Rapid Chef Scotti:

tre minuti per un ottimo risotto
Pensando alle esigenze del professionista della
ristorazione, la Divisione Food Service Riso
Scotti ha inserito nel comparto dei primi piatti
pronti Rapid Chef: la soluzione ideale per ottene-
re in pochi minuti risotti ed insalate da chef, con il
riso della migliore qualita firmato Riso Scotti.
In una comoda e pratica busta da 700g, senza
conservanti , confezionato in atmosfera protettiva
che garantisce al prodotto una sheff life di ben 20
mesi, Rapid Chef & la risposta giusta per soddisfa-
re in pochissimo tempo i consumatori piu esigen-
i, offrendo loro un eccellente risultato qualitativo.
L'elevato valore di servizio rende questo prodotto
particolarmente adatto al canale ristorazione: con
Rapid Chef si risparmia tempo di preparazione e di
cottura, si riducono al minimo i costi delle utenze,
e non si rinuncia alla fantasia in cucina.
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a cura di Ester Esposito

Alba, Zaia: la “Trifola”,

un px'fnsium.; da tutelare e valorizzare
“La Trifola”, come si
chiama in lingua materna
il Tartufo  bianco
d’Alba, ¢ una delle tante
eccellenze del Made in
Italy che il mondo i invi-
dia. Nostro compito &
tutelarla e valorizzarla”.
Con queste parole il
Ministro delle politiche
agricole alimentari e fore-
stali Luca Zaia ha inau- &
gurato ad AtBA LA 79°
FIERA INTERNAZIONALE DEL
Tarturo Bianco p’ALBa. La produzaone di tartufo in ltalia & di oltre 900 quin- |
tali I'anno. “Il tartufo € un prodotto identitario dei nostri territori e rappresen- ¢
ta uno degli ambasciatori del Piemonte nel mondo. Se ad Alba celebriamo
questo prodotto — ha continuato il Ministro — & grazie al lavoro di tutti i pro- |
duttori e a Giacomo Morra che, in tempi in cui questo prodotto non era
ancora famoso, intui la necessita di associare al tartufo di queste terre un |
nome che con il tempo € diventato celebre in tutto il mondo: Tartufe |
d’Alba”. “Le identita produttive della nostra enogastronomia sono un
patrimonio da valorizzare e tutelare” — ha detto ancora il Ministro. “E' |
nostro diritto e nostro dovere difenderle dalle imitazioni e dall’agropirateria,
vere piaghe dei nostri tempi”. Il Ministro ha concluso il suo intervento affer-
mando che “dobbiamo insistere con la politica della tolleranza zero: ogni
anno si riversano sul mercato migliaia di quintali di prodotti contraffatti che |
rappresentano un danno enorme per gli operatori onesti che rispettano le
regole e per tutto il settore agroalimentare. Ecco perché manteniamo alta |
la guardia, ribadendo la nostra promessa di tolleranza zero contro ogni |
forma di frode e contraffazione alimentare”., V

Buon Natale con Tuttifrutti Soluzione Scholteés S°: piu forni in uno, ma con grande capacita
Rigoni di Asiago Scholtés presenta il nuovo forno da incasso Big Capacity della collezione S* sintesi massima di

Rigoni di Asiago ha creato per il Natale professionalita, eccellenza e design senza tempo. Big Capacity, con i suoi 70 litri di capa-

2010, TUTTIFRUTTI, una confezione cita in misure standard offre le performance di piti forni in uno. Con questo forno é possibile cuo-

regalo, con alcune delle sue deliziose cere su 4 livelli oppure grazie ad un esclusivo separatore termoisolante € possibile separare il forno

preparazioni. in due spazi distinti che si possona utilizzare separatamente oppure contemporaneamente con un

9 vasetti da i divario di temperatura di ben 100° C tra le due zone di cottura. Dotato di funzioni di cottura

30 gr di automatiche e semi-automatiche ¢ possibile scegliere il programma di cottura piti adatto ad

Fiordifrutta, ogni alimento. £ possibile memorizzare fino ad un massimo di 10 ricette personalizzate. Inoltre

Miele e Noc- on il forno Scholtes S° & pos-

ciolata, tutti sibile sfruttare le potenzialita

biologici e della cottura a bassa tempe-

senza  zuc- ratura, insieme ai vantaggi

chero  ag- della cottura sottovuoto gra-

giunto, inseriti zie al dispositivo Vacum

in una natu- Plus che permette di confe-

rale confezio- zionare cibi sottovuoto e

ne di legno ‘ cuocerli a bassa temperatura

(*FSC), che potra essere acquistata nei mantenendo inalterate le

supermercati e, con l'aggiunta di un bel loro proprieta organolettiche

fiocco, messa sotto I'albero di Natale. E e lasciandoli piti ricchi di vita-

da Ii, passare direttamente sul tavolo mine e Sali minerali. Design

della prima colazione o della merenda. Makio Hasuike.
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Prezioso e raffinato Balocco i
Balocco propone il piti goloso fra gli appuntamenti natalizi: il Mandorlato! |
Vera capolavoro di arte pasticcera & un delizioso panettone ricoperto da otti- |
ma glassa alle nocciole lavorata artigianalmente, ricco di mandorle intere. In |

NEW

3 Bicchieri ali’“Aquila Reale 2002”
di Cesarini Sforza
'Aquila Reale Riserva Millesimaia g5
2002 TRENTO DOC della § Nt

pil la qualita del Mandorlato Balecce ¢ disponibile
anche in una confezione preziosa e raffinata, per
un regalo di valore. Un trattamento curato in ogni
dettaglio per un prodotto di alta
tradizione pastic-
cera, Per il Natale
2009 Balocco ha
deciso di regalare
al pit golosi una
nuova variante #
del Mandorfato, if #i8
Mandorlatoffi
Cioco Noir, una
golosa interpre-
tazione del tradi-
zionale  Mandorlato '{
Balocco, dawvero irre-
sistibile per gli amanti de| e ‘
cioccolato: soffice pasta al cacao con tante
gocce di cioccolato fondente ricoperta con squi-
sita glassa e granella al cacao, decorata con man-
dorle intere.

Con INTENSA De’Longhi il caffé espresso
diventa HI-TECH
Dal design accattivante e com-
ipatto Intensa De’Longhi & il
regalo di Natale ideale per i cul-
fori del caffe, per gli amanti degli
loggetti di arredamento e per chi
e sempre alla ricerca di pensieri
originali e di tendenza. Facile e
Veloce da utilizzare Intensa ha un
ampio pannello  comandi a
iisplay digitale per una facile let-
fura e controllo delle impostazio-
ini. Con un semplice gesto & pos-
sibile programmare e persona-
lizzare il proprio caffe. Attraverso £
il macinacaffé, incorporato nefla
macchina, & possibile scegliere ¢
TR TR0 a 13 gradi differenti di maci-
nazione. Corto medro, !ungo forte e leggero con Intensa il caffe
prende forma e sostanza nelle pili svariate sfumature lasciando agli
amanti il piacere di perdersi in un connubio unico di aroma e gusto.
E dotata inoltre di “Cappuccino System” attraverso cui & possibile
regolare la corposita della schiuma del latte per qustare sublimi
cappuccini, Con Intensa & possibile tutelare 'ambiente prestando
attenzione al risparmio energetico perche € in “Classe A-20%", §
doe assorbe il 20% in meno di energia tispetto ad un'altra macchi-
na in Classe A. Tre i modelli disponibili di Intensa che oltre per le
caratteristiche, si differenziano per la diversita di colori: in
Silver/Nero mod. ECAM 23.420.5B, in Nero mod. ECAM 23.210.B
in Bianco mod. ECAM 23.210.W, e tutti con dettagli cromati.

i

SFORZA SPUMANTI DI TRENTO ha meritata- €
mente conquistato i TRE BICCHIER! della
Guida Vini d'ltalia 2010 del Gambero Rosso.
Daf perfage unico e dal bouquet ricco di fasci-
no, che solo le grandi riserve sanno esprime-
re, & ottenuta esclusivamente da uve
hardonnay, emblema del territorio trenti-
. no. L'ambito premio conferma il crescen-
 te successo degli spumanti Cesarini
| Sforza, che esprimono ['attento favoro
in vigna e in cantina, tanto da diventa-
re vini emblematici per il Trentino e per
| I'ltalia. Corona anche il percorso
intrapreso dall'azienda trentina
a partire dal 2001, anno
d'Inizio del suo nuovo corso
imprenditoriale.
Aquila Reale & distribuita in
talia dalla  FRATELLI 588 TR
RINALDI  IMPORTATORI d1 Bo(ogna (tel.
051/4217811, fax 051/242328, e-mail
nfo@rinaldi.biz, www.rinaldi.biz).

Per Natale Nostromo presenta:
ventresca e filetti di tonno per nuove idee in cucina
Nostromo presenta la nuova linea Premium, una serie di assoluta qua-
lita destinata ai buongustai. Sono quattro i prodotti che la rinomata azien-
da propone con f'arrivo del Natale, quattro “regah" sam nutrcent( &
gustosi. La punta di diamante del set & la VENTRESCA DI TONNO: racchiu-

sa in un astuccio da 115 grammivi é la parte piti nobile, morblda e gusto-
sa del tonno. Lavorata a mano, Nostromo la propone come protagonista

di menu raffinati per tutte le occasioni. La Ventresca, inaltre, nion sf distin-
gue solo per un qusto stuzzicante, ma contribuisce al mantenimento di un
reglme ahmentare sano ed equilibrato. Ad allargare la scelta vi & poi i
ETTO DETONND, presentato in tre diversi formati: scatola con astuccio
da 120 gramm1 e vaso di vetro da 250 grammi in olio di oliva o al natu-
rale. Con i Filetti di tonno Nostromo & amore a prima vista: perfetti da
gustare cosi come sono, si rivelano ingredienti sopraffini per qualsiasi
ricetta. La confezione In vetro lascia inoltre vedere quanto siano appeti-
tosi, compatti & consistenti: quasi impossibile resistere affa loro qualita,
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