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Grappa Candolini Riserva, la nuova grappa Candolini
Novita in arrivo per Candolini, storico marchio dell’azienda milanese Fratelli Branca Distillerie. Grappa Candolini
Riserva & un distillato invecchiato 18 mesi in botti di rovere, aroma intenso e ratondo, ha il colore dell’ambra pit
| preziosa e 'aroma raffinato e piacevole, caratteristiche inconfondibili per gli estimatori del gusto maturo. Va bevu-
ta in calici a tulipano. La nuova etichetta arricchisce la gamma Candolini, gia presente con Grappa Candolini Bianca
(aroma e gusto delicati) e Grappa Candolini Classica (sapore ampio e articolato, affinata in botti di legno).
ufficiostampa@branca.it

Cabreo il Borgo 2006 Protagonista a Palazzo Strozzi

il Cabreo Il Borgo IGT Toscana 2006, storico Supertuscan prodotto neffe Tenute del Cabreo di Ambrogio e
Giovanni Folonari a Greve in Chianti, & stato uno dei quattro protagonisti dell’incontro (dal titolo “Antinori,
Folonari, Frescobaldi, Mazzei: Varietali e Terroir. Le grandi famiglie del vino toscano raccontano lannata 2006”,
una serata organizzata nef’ambito dell’evento “Vignaioli &Vignerons”, a Palazzo Strozzi. La famiglia Folonari,
insieme alle wine families citate, contribuisce costantemente alla tutela e alla vitalita culturale del palazzo, in quan-
to componente storica dell’Associazione Partners della Fondazione Palazzo Strozzi. www.tenutefolonari.com

1 vini biodinamici di Barone Pizzini Kettmeir, una gamma
La viticoltura biodinamica ha registrato negli ultimi anni un trend di crescita notevole, nono- di vini altoatesini
stante sia una coltivazione non semplice, che richiede una profonda conoscenza del territo- ~ Dal 1919 Kettmeir (dal 1986 fa parte
rio. In un vigneto biodinamico & escluso l'utilizzo di prodotti chimici, non & consentitaalcu-  del gruppo Santa Margherita) € uno
na manipolazione genetica, il terreno viene concimato esclusivamente con sostanze vegeta-  dei protagonisti - dell’enologia
li e animali, rispettando V'equilibrio naturale dell’habitat. I vini Barone Pizzini che vengono  altoatesina. l‘assortimento com-
prodotti nelle tenute marchigiane della maison, derivano in gran parte da coltivazione biodi-  prende tutti i varietali tipici del
namica come il Pievalta, un Verdicchio dei Castelli di Jesi, di sole uve Verdicchio, proposto  territorio. Ne sono  prova il
giovanissimo (la primavera successiva alla vendemmia) per poterne apprezzare la freschez-  Miiller Thurgau Athesis, con sfu-
za. Ci sono poi i hiologici come il San Paolo, un altro Verdicchio, fermentato inacciaio e affi- ~ mature sensoriali particolari e
nato in barriques e il Curina, un Passito da uve Verdicchio, fermentato parte in piccole botti - uniche, gli spumanti Brute Brut
e parte in antiche anfare di terracotta. Rose Athesis prodotti con il

metodo classico della rifermen-

- tazione in bottiglia, il Pinot Nero

La famiglia Averna continua = Maso Reiner, vino ottenuto da

a produrre a Caltanissetta

A seguito della pubblicazione di alcuni articoli relativi alla notizia della
chiusura dello stabilimento di Caltanissetta, la Famiglia Averna precisa che
tale notizia & totalmente infondata e che non & sua intenzione trasferire la

un'uva bizzosa e imprevedibile
quanto elegante e sorprendente. La
ricerca della peculiarita territoriale si
evidenzia poi nel Gewlirztraminer,
produzione dello storico ed il suo luogo di origine, mantenendo la direzio- coltivato nella zona di Sella, fra
ne strategica dell’azienda nella citta siciliana. Pertanto tutto il processo pro- Termeno e Caldaro, su terreni di argil-
duttivo del suo prodotto leader, I'’Amaro Averna, continuera a svolgersi nella la rassa, nel Pinot Bianco, provenien-
sede di Caltanissetta, mentre la sola fase di imbottigliamento verra concen- te dalle aree vocate vicine a Terlano
trata nel moderno impianto che il Gruppo possiede a Finale Emilia (Mo ).

r.dalverme@cantieredicomunicazione.com

e nel Lagrein i cui grappoli provengo-
no dalle zone fertili di Gries e Vadena.
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