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SPECIALE FRAGOLA

Indagine sulla produzione “bio” in ltalia:
interesse crescente, ma redditi difficili
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Da Nord a Sud, le fragole
biologiche piacciono

ai consumatori, ma stentano
a decollare a causa

della mancanza di specifiche
linee tecnico-varietali

e della scarsa valorizzazione

che i mercati riconoscono

al prodotto, nonostante

i suoi speciali requisiti igienico-
sanitari e qualitativi.

Nuove linee di ricerca genetica
e produttivo-commerciale cercano
di superare le attuali difficolta.

econdo i dati presentati da Cia
S(Confederazione Italiana Agricol-

tori) in occasione del Biofach di
Norimberga, la crisi economica sta in-
cidendo sui consumi di alimenti con-
venzionali (- 0,6% nel 2010 rispetto a
quelli del 2009), ma quelli “bio” conti-
nuano la loro corsa col segno pit (+
12,1% tra gennaio-ottobre 2010). Il
comparto dei cereali e derivati, il setto-
re lattiero-caseario e |'ortofrutta fresca
e trasformata sono i settori trainanti
(Bertizzolo, 2010).

Il successo del prodotto biologico
dipende dalla sua salubrita, dall’'imma-
gine di prodotto “pulito” grazie all’as-
senza dei residui di prodotti chimici di
sintesi utilizzati nell’agricoltura con-
venzionale. La fragola & il frutto prima-
verile per eccellenza, in quanto apre la
nuova stagione e si presta molto ad “in-
dossare” I'immagine di “frutto salutisti-
co” anche per gli elevati contenuti in
composti nutraceutici che possiede. Le
fragole biologiche sono diventate un
importante punto di attrazione da parte
del consumatore e non & un caso che la
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~ Nel Cesenate la tecnica di coltivazione biologica prevede rotazioni piuttosto strette, con colture

-

da sovescio di Brassica juncea (antagonista biologica e risanatrice).

produzione “organica” (come viene
definita nei Paesi anglosassoni) sia di-
ventata una realta molto importante
anche in importanti aree di produzione
nel mondo, come la California (Califor-
nian Strawberry Commission, 2010) in
cui vengono attualmente coltivati circa
670 ha (pari al 4,5% dei fragoleti).

In ltalia, da pit di un ventennio la
coltivazione della fragola ha perso co-
stantemente di importanza. All'inizio

degli anni '80,
quando le super-
fici  nazionali

erano ai massimi
livelli e la Roma-
gna era il princi-
pale bacino di
produzione, pro-
prio nel cesenate
furono condotte
le prime impor-
tanti esperienze
di fragole prodot-
te con tecniche
di lotta biologi-
ca-integrata (Cel-

li et al., 1988). | risultati furono inco-
raggianti e si dimostrd che era possibi-
le produrre fragole con “bassa o nulla”
presenza di residui di fitofarmaci. Le
Organizzazioni di Produttori romagno-
le avviarono immediatamente ampi
programmi di produzione e le fragole
ottenute con metodi a “basso impatto
ambientale” furono fin dall’inizio com-
mercializzate con appositi marchi fina-
lizzati a contraddistinguere sul mercato

~ Fragole biologiche commercializzate da Apofruit Italia.
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ve che in alcuni casi hanno mantenu-
to elevate quote di mercati. Tuttavia,
la gestione dei problemi agronomici e
fitosanitari del fragoleto senza ['ausi-
lio di prodotti chimici di sintesi pre-
suppone una serie di scelte tecniche
da effettuare in modo molto accurato
al fine di raggiungere determinati
standard qualitativi come la pezzatu-
ra e il colore dei frutti. Tenendo conto
che questi parametri sono spesso
quelli che sul mercato “fanno la diffe-
renza”, si pud affermare che alla base
del successo economico della fragola
biologica c’eé comunque il manteni-
mento di un livello minimo di questi
parametri qualitativi.

Di seguito vengono riportate le
informazioni fornite da alcune delle
principali aziende e/o Organizzazioni
di Produttori di fragola biologica nei
pit importanti areali fragolicoli italiani
che si pongono sul mercato con quan-
titativi significativi di questo tipo di
prodotto. Restano escluse da questa in-
dagine numerose aziende biologiche
(molte delle quali sono agriturismi) che
coltivano, con un trend crescente, pic—

~ Tunnel di protezione di fragoleti “bio” nel Veronese.

RIVISTA DI FRUTTICOL- Mensile || Data 05-2011
TURA E DI ORTOFLORICOLTU- Pagina  24/28
RA Foglio 215
ll.prodo’(tto “integrato” da quello “tradi- Biologico, ha Convenzionale, ha
zionale” (Buccella e Spinelli, 1991). 18 o
La tendenza del consumatore a ri- I
chiedere prodotti sempre pit “sani” 16 | 1180
ha spinto nel corso degli anni ad in- 54 L ' A 1160
centivare le produzioni integrate (re- 1 N\ L1a0
golamentate da appositi “Disciplinari 127 g
di Produzione Integrata” annualmen- | o1 7120
te aggiornati). Dall’integrato al “bio- 1 L0
logico”, il passo é stato breve anche 87 Convenzionale N b5
se & stata |’entrata in vigore del Reg. 61 A
CEE 2092/91 ad “ufficializzare” di fat- 1 e 180
to I'agricoltura biologica. Fin dai pri- 47 ,_r/"/' J.m
mi anni dal recepimento del regola- g I | 3
mento europeo la fragola ha riscon-
trato un certo interesse e passando da 0 ; y ¢ 4— = : t 0
poche esperienze pionieristiche si & 1994 1996 1988 2000 2002 204 2006 2008 2010
arrivati a realta pitt o meno significati- |  Fonte: Apofruit Htalia

- Fig. 1 - Andamento degli impianti di fragola biologica e convenzionale in aziende
del comprensorio cesenate associate ad Apofruit Italia dal 1994 al 2010.

coli appezzamenti per lo pit dedicati a
vendita diretta, mercatini locali o
Gruppi di Acquisto Solidali (GAS).

La fragola “biologica” ha riscontra-
to fin dall’inizio un forte interesse
principalmente nel comprensorio ce-
senate dell’areale romagnolo. Fabio
Mosconi di Apofruit Italia (ufficio tec-
nico) riferisce che la produzione di
fragole “bio” & iniziata nel 1994 con
circa 150.000 piante coltivate da 15
aziende (circa 3 ha di superficie; Fig.
1). Uinteresse e progressivamente au-
mentato negli anni successivi fino a
raggiungere un massimo di circa
800.000 piante (circa 16 ha) nel 2002.
Va evidenziato che il trend positivo re-
gistrato negli anni 90 dalle coltivazio-
ni “bio” di fragola, era in netta contro-
tendenza rispetto a quello della frago-
la convenzionale, il cui andamento e
stato costantemente negativo, rispec-

2 o

chiando quello dell’intera fragolicol-
tura romagnola e nazionale.

Successivamente i fragoleti “bio” si
sono progressivamente ridotti, dimez-
zandosi in circa 10 anni. Attualmente
sono circa 370.000 le piante in colti-
vazione presso le 33 aziende biologi-
che associate ad Apofruit Italia, su una
superficie di circa 6,8 ha (media
aziendale 0,21 ha). Gli impianti biolo-
gici rappresentano il 20% del totale
dei fragoleti di Apofruit Italia e sono
prevalentemente in coltura protetta
(86%). Le principali varieta coltivate
sono le stesse della coltura convenzio-
nale: Alba (38%) e Tecla (29%) sono le
due cultivar dominanti, seguite a di-
stanza da Zeta, Monterey (rifiorente),
Clery e Roxana (Fig. 2). Le aziende
“bio” sono tutte a conduzione familia-
re diretto-coltivatrice, di ridotte di-
mensioni caratterizzate da una forte
specializzazione della tecnica coltu-
rale che prevede:

e rotazioni piuttosto strette (3-4
anni) con colture orticole oppure se-
minativi;

e colture da sovescio a ciclo inver-
nale-primaverile prima dell’impianto
del fragoleto (i piu diffusi sono sove-
sci misti di graminacee e leguminose
come orzo-veccia oppure orzo-favi-
no, ma si utilizzano anche brassica-
cee a volte in associazione con la so-
larizzazione;

e impianto a fila binata o fila singo-
la, su prode ben baulate e pacciamate
con film plastico nero;

¢ piante frigoconservate (90%) o
fresche cime radicate (10%), messe a
dimora anticipatamente (una settimana
circa) rispetto all’epoca tradizionale
per permettere alla pianta di raggiunge-
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re un adeguato sviluppo vegetativo pri-
ma del riposo invernale;

* protezione della coltura con tun-
nel tradizionali di “tipo cesenate” (co-
perti in gennaio per anticipare I’epoca
di maturazione deij frutti) oppure con
tunnel multipli di “tipo veronese” co-
perti tardivamente nel periodo di fiori-
tura delle piante con il solo scopo di
assicurare la protezione dei frutti dalla
pioggia. Questa seconda tipologia di
protezione offre la possibilita di ospita-
re anche una coltura orticola (es. po-
modoro, melone, peperone, ecc.) in
successione alla fragola;

e prolungati arieggiamenti dei tun-
nel di “tipo cesenate” al fine di evitare
un eccesso di umidita interna in grado
di favorire lo sviluppo di marciumi sui
frutti o di oidio sulle piante;

= all’'occorrenza lanci di insetti utili
e tempestivi trattamenti con prodotti
consentiti.

Apofruit Italia commercializza i
frutti dei fragoleti “bio” romagnoli da
meta aprile fino alla fine di maggio. Per
far fronte alla forte richiesta del merca-
to di fragole biologiche, Apofruit Italia
acquista dalla Spagna la rimanente
quota (30%). Complessivamente nel
2010 sono state immesse sul mercato
oltre 100 t di “fragole bio” col marchio
“Almaverde Bio”. Circa il 70% della
produzione italiana viene commercia-
lizzata sul mercato interno, mentre il
resto viene esportato in Austria e Ger-
mania. La GDO assorbe il 90% dell’in-
tera produzione “bio”. Per sopperire al-
le crescenti richieste del mercato, Apo-
fruit Italia intende avviare un partena-

Fonte: Apofruit
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~ Fig. 3 - Andamento dei prezzi medi di liquidazione da parte della Coop. Apofruit di Cesena
nel periodo 24/5-31/5 dal 1996 al 2010. | prezzi si riferiscono a fragole di prima categoria
conferite a “peso controllato” e prodotte con sistema convenzionale (produzione integrata

a “qualita confrollata” secondo i DPI della Regione Emilia-Romagna) o biologico.

riato con un gruppo francese di recente
costituzione (Canova France). Gli
esperti commerciali di Apofruit Italia
ipotizzano per il futuro un ulteriore au-
mento delle vendite di fragola “bio”, in
particolare nei negozi specializzati.

Di fronte alla crescente domanda di
prodotto biologico, viene da chiedersi
come mai il trend degli impianti di
Apofruit Italia sia da quasi 5 anni nega-
tivo. | motivi vanno ricercati nella scar-
sa redditivita della coltura, che non
sempre garantisce pienamente la remu-
nerazione dei rischi e gli investimenti
molto elevati che il produttore sostie-
ne. Nei primi anni di commercializza-
zione le fragole “biologiche” sono state
mediamente liquidate al produttore il

Roxana, 3%

Clery, 3%

Monterey, 4%

Zeta, 6%

Tecla, 29%

Alba, 38%

 Fig. 2 - Standard varietale dei fragoleti bio della Coop. Apofruit di Cesena nel 2010.
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40% in pit del prezzo liquidato per il
prodotto convenzionale (Fig. 3). Que-
sto trend positivo dei prezzi, registrato
fino al 2002, ha sostenuto gli investi-
menti in termini di superfici. Nel qua-
driennio successivo la differenza tra i
prezzi dei due tipi di prodotto si & ri-
dotta (passando dal 40 al 26%) e ci0 ha
avuto riflessi negativi sugli investimenti
colturali. Questo calo & proseguito fino
al 2011, nonostante i prezzi del 2010
siano tornati interessanti (quasi 3 €/kg).
In media, la produzione 2010 delle ol-
tre 300.000 piante in coltura protetta
biologica e risultata pari a circa 550
g/pianta, contro i 700 g registrati me-
diamente nelle coltura convenzionale.
Secondo questi dati, la PLV di un frago-
leto biologico é risultata nello stesso
anno superiore (circa il 6% in pil) ri-
spetto al tradizionale e questo dovreb-
be essere un incentivo per futuri inve-
stimenti tenendo conto della crescente
richiesta def mercato.

Altre cause del ridimensionamento
della fragola “bio” (in parte le stesse
della fragola convenzionale) sono:

e |a difficolta di reperimento di ma-
nodopera specializzata per brevi periodi;

¢ la mancanza di cultivar ben adat-
te alla coltivazione biologica, in parti-
colare alla coltivazione senza |'uso dei
fumiganti in appezzamenti dove non
c’e la possibilita di praticare ampie ro-
tazioni.

Il veronese rappresenta attualmente
la pitt importante area fragolicola del
Nord, con oltre 650 ha coltivati (CSO,
2010), ma solo 6 ettari circa sono con-
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dotti con metodi di coltivazione biolo-
gica. Di questa superficie la quota piu
importante & detenuta dalla cooperati-
va “La Primavera” (3,5 ha), dedita alla
produzione di frutta biologica. Filippo
Prandi, dell’ufficio tecnico, riferisce
che lo standard varietale € dominato
dalla cultivar francese Darselect, di cui
sono note ai consumatori le elevate ca-
ratteristiche qualitative del frutto (Fig.
4). Questa cultivar, ormai abbandonata
nelle coltivazioni convenzionali a cau-
sa della limitata produttivita e della in-
tensa colorazione del frutto, € molto ri-
chiesta dai mercati del prodotto “bio”
proprio per le ottime qualita organolet-
tiche dei frutti.

La tecnica colturale adottata in
“bio” non & quella tipica del veronese
(coltura autunnale) in quanto le piante
“bio” non producono nel periodo au-
tunnale, ma solo nella primavera suc-
cessiva alla piantagione. Alcuni tentati-
vi di adottare la coltura autunnale an-
che in biologico hanno dato risultati
poco soddisfacenti a causa della scarsa
disponibilita di concimi adatti a soste-
nere la pianta nel periodo della fruttifi-
cazione autunnale, che inizia 50-60
giorni dopo la piantagione. In genere,
si adotta una rotazione piuttosto stretta
(3-4 anni) con colture orticole. Prima
dell’impianto di un fragoleto viene in
genere effettuata una coltura da sove-
scio, spesso associata a solarizzazione.
La pratica dell’apporto di sostanza or-
ganica (miscela di letame e pollina) pri-
ma dell’impianto & molto diffusa. Du-
rante il ciclo colturale vengono effet-
tuate fertirrigazioni con borlande, am-

= Biologico = Convenzionale

~ Fig. 5 - Prezzi medi di vendita in magazzino delle fragole biologiche (Coop. “La Primavera”)
a confronto con le fragole convenzionali (Coop. Aposcaligera) nel biennio 2009-10 nel Veronese.

minoacidi, acidi umici, alghe e altre
miscele organiche al fine di consentire
un buon apporto nutrizionale alla
pianta.

La protezione della coltura & gene-
ralizzata, ma con copertura in periodi
differenziati al fine di ampliare e sca-
glionare il calendario di raccolta. | fra-
goleti “bio” sono costituiti con piante
frigoconservate che provengono da vi-
vai convenzionali e, con apposite “de-
roghe” annuali, ne viene autorizzato
I'impiego. Le produzioni della Coop.
“La Primavera”, afferma Gaetano Zen-
ti, presidente della struttura, sono de-
stinate principalmente a rivenditori e
alle GDO italiana ed estere (Nord Eu-
ropa in particolare). Anche in questa
realta produttiva, come in Romagna, la
domanda di mercato supera abbon-
dantemente 'offerta e ampi sarebbero
gli spazi per questo tipo di prodotto.

Altre, 5%
Clery, 5% -

Onda, 5%

Alba, 6%

Antea, 29%

Darselect, 50%

4 Fig. 4 - Standard varietale della fragola biologica nel veronese nel 2011.

Va notato che, spesso, a causa di
quantitativi troppo limitati di prodotto
“bio” aumentano anche notevolmente
i tempi di sosta e quindi i costi di ma-
gazzino.

| prezzi di liquidazione del prodot-
to biologico, a confronto con quello
tradizionale, sono risultati decisamente
superiori (Fig. 5). Pur considerando la
minor resa unitaria (in media circa 25
t/ha contro 29) e i maggiori costi di pro-
duzione, si ritiene che il “biologico”
possa essere una interessante opportu-
nita economica anche per i produttori
veronesi, nonostante il maggior limite
sembra sia dovuto alla carenza di va-
rieta pienamente idonee al biologico e,
aspetto di fondamentale importanza,
dotate di un profilo qualitativo molto
elevato dei frutti.

In Veneto la societa Rigoni di Asia-
go, azienda leader delle marmellate
“bio” in ltalia, produce le fragole non
in territorio italiano, ma in Bulgaria.
Limitate sono le superfici “bio” colti-
vate in altre aree fragolicole impor-
tanti del Nord, come il cuneese, il
Trentino e I’Alto Adige, per lo piu in
piccole aziende rivolte alla vendita
diretta ai consumatori. Alcune struttu-
re, come la cooperativa MEG in Val
Martello, sta gia manifestando inte-
resse verso questo tipo di prodotto in
ragione della crescente richiesta del
mercato.

Negli ambienti meridionali si sono
da tempo consolidate due importanti
realta produttive, entrambe localizzate
nell'arco ionico: I’Az. Acinapura (Roc-
ca Imperiale, Cz) e I’Az. Taverna (Nova
Siri, Mt). Presso la prima, commenta il
responsabile tecnico Feliciano Esposi-
to, sono attualmente coltivati in “bio”
27
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